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SICHERHEITSHINWEISE ZUM BLENDER/STANDMIXER

lhre Sicherheit und die Sicherheit anderer sind von groBer Wichtigkeit.

Im vorliegenden Handbuch und an lhrem Gerét sind zahlreiche Sicherheitshinweise zu finden.
Lesen und beachten Sie bitte immer alle diese Sicherheitshinweise.

Dies ist das Warnzeichen.

Dieses Zeichen weist Sie auf mogliche Gefahren hin, die zum Tode oder
zu Verletzungen flihren kénnen.

Alle Sicherheitshinweise stehen nach diesem Zeichen oder dem Wort ,,GEFAHR®
oder ,WARNUNG". Diese Worte bedeuten:

Sie kénnen schwer oder todlich verletzt
A G E FAH R werden, wenn Sie diese Hinweise nicht
unmittelbar beachten.
“ w AR N u N G Sie kénnen schwer oder tédlich verletzt werden,
wenn Sie diese Hinweise nicht beachten.

Alle Sicherheitshinweise erklaren Ihnen die Art der Gefahr und geben Hinweise, wie Sie die
Verletzungsgefahr verringern kénnen, aber sie informieren Sie auch Uber die Folgen, wenn Sie
diese Hinweise nicht beachten.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beim Gebrauch von Elektrogeriaten miissen immer folgende
grundlegende SicherheitsmaBnahmen beachtet werden:

I. Lesen Sie alle Instruktionen.

2. Zur Vermeidung eines Stromschlags stellen Sie den Blender/
Standmixer niemals in Wasser oder andere Fliissigkeiten.

3. Dieses Geriat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten, aber auch von unerfahrenen und unwissenden
Personen verwendet werden, sofern diese das Gerat unter
Aufsicht verwenden oder von einer anderen Person Ulber die
sichere Verwendung des Gerites unterwiesen wurden und
sich der damit verbundenen Gefahren bewusst sind. Kinder
sollten nicht mit dem Gerit spielen. Kinder sollten das Gerit
nur unter Aufsicht reinigen und pflegen.

4. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn das
Gerit nicht benutzt wird und bevor Sie Teile anbringen,
abnehmen oder das Gerit reinigen.

5. Vermeiden Sie es, mit beweglichen Teilen in Kontakt

zu kommen.

Betreiben Sie den Blender/Standmixer nicht, wenn das Netz-

kabel oder der Stecker beschadigt ist, nachdem das Gerit

Fehlfunktionen hatte, es fallen gelassen oder auf andere Art

beschadigt wurde. Ubergeben Sie das Gerit zur Uberpriifung,

Reparatur oder elektrischen bzw. mechanischen Neueinstellung

an das nachstgelegene autorisierte Wartungszentrum.

o




SICHERHEITSHINWEISE ZUM BLENDER/STANDMIXER

7. Benutzen Sie das Gerit nicht im Freien.

8. Lassen Sie das Netzkabel nicht tiber die Tischkante oder die
Kante von Anrichten hangen.

9. Fassen Sie beim Mixen nicht mit den Handen oder Hilfsmitteln
in den Behilter, da es ansonsten zu Kérperverletzungen oder
Gerateschaden kommen kénnte. Sie konnen einen Schaber
verwenden, aber nur, wenn der Blender/Standmixer nicht in
Betrieb ist.

10. Die Messer sind scharf. Gehen Sie vorsichtig damit um.

I 1. Betreiben Sie den Blender/Standmixer nur mit sicher
befestigter Abdeckung.

12. Die Benutzung von Zusatzteilen, die nicht von KitchenAid
empfohlen wurden, kann Risiken fiir Korperverletzungen
bergen.

I3. Betreiben Sie den Blender/Standmixer stets mit korrekt
aufgesetztem Deckel. Verwenden Sie beim Verarbeiten
heiBer Zutaten stets die Funktion fiir heiBe Speisen.

14. Wenn das Gerit betriebsbereit ist, blinkt die Anzeige.
Vermeiden Sie jeden Kontakt mit den Messern oder sich
bewegenden Teilen.

I5. Dieses Produkt ist ausschlieBlich fiir die Verwendung
im Haushalt vorgesehen.

HEBEN SIE DIESE ANLEITUNG GUT AUF

Leistung: 615 Watt
AWARN u N G Spannung: 220-240 Volt
2 I!! Frequenz: 50/60 Hertz

HINWEIS: Wenn der Stecker nicht in die
Stromschlaggefahr

Steckdose passt, wenden Sie sich an einen
qualifizierten Elektriker. Ein Steckertausch
sollte nur von einem Fachmann vorgenommen
werden. Keine Adapter verwenden.

Kein Verlingerungskabel benutzen. Falls das
Schukostecker benutzen. Netzkabel zu kurz ist, lassen Sie von einem
Erdungskontakt nicht beseitigen. Fa{.chmann eine zusitzliche Steclfdose.ln der
Nihe des Aufstellortes des Gerites einbauen.
Keinen Adapter benutzen.

Kein Verlangerungskabel benutzen.

Nichtbeachtung dieser Instruktionen
kann zu Tod, Feuer oder Stromschlag
fiihren.




SICHERHEITSHINWEISE ZUM BLENDER/STANDMIXER

Entsorgen des Verpackungsmaterials des Menschen, wenn Sie dieses Gerit einer

Das Verpackungsmaterial ist zu 100 % gesonderten Abfallsammlung zufiihren.Im
wiederverwertbar und mit dem Recycling- unsortierten Siedlungsmiill kénnte ein solches
Symbol versehen L’.\) Die verschiedenen Gerit durch unsachgemiBe Entsorgung negative

Komponenten der Verpackung miissen daher  _ Das Symbol K am Produkt oder der

verantwortungsvoll und in Ubereinstimmung  peijliegenden Dokumentation bedeutet,
mit den geltenden Gesetzen und Vorschriften  dass es nicht als Hausmiill entsorgt werden

zur Abfallentsorgung entsorgt werden. darf, sondern bei einer zustindigen Sammel-
Entsorgen des Produkts am Ende stelle fiir die Entsorgung von Elektro- und
seiner Lebensdauer Elektronikgeraten abgegeben werden muss.

- In Ubereinstimmung mit den Anforderungen  Einzelheiten zu Behandlung, Verwertung
der EU-Richtlinie 2002/96/EC zu Elektro- und  und Recycling des Produktes erhalten Sie
Elektronik-Altgerdten (WEEE) ist dieses Gerdt  bei lhrer Gemeindeverwaltung, lhrem
mit einer Markierung versehen. Abfallunternehmen oder dem Handler,

- Sie leisten einen positiven Beitrag fiir den bei dem Sie das Produkt gekauft haben.
Schutz der Umwelt und die Gesundheit

TEILE UND MERKMALE

Deckel mit
Zutatenbehalter

BPA-freier Krug

Klinge aus
rostfreiem Stahl

Tasten fiir
Geschwindigkeitswahl

“Clean Touch*-
Bedienelemente

Basis aus
Spritzgussmetall



MONTIEREN DES BLENDERS/STANDMIXERS

\
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Vor dem ersten Verwenden
Waschen Sie den Blender/Standmixer mit
einem warmen, feuchten Lappen ab und
wischen Sie ihn dann mit einem feuchten

Tuch sauber, bevor Sie ihn in Betrieb Nase ‘

nehmen. Verwenden Sie ein trockenes,
weiches Tuch zum Abtrocknen. Reinigen

Sie Behilter, Deckel und Zutateneinsatz in
warmem, seifigem Wasser (siehe ,,Pflege und
Reinigung®). Spiilen Sie alle Teile mit klarem
Wasser ab und trocknen Sie sie anschlieBend.

Richten Sie die Nasen des Behilters an
den Kerben der Basis aus. Der Behalter-
griff kann entweder nach links oder
rechts zeigen.

a\\% [

Passen Sie die Lange des Netzkabels
fur den Blender/Standmixer an.

Drehen Sie den Behilter im Uhrzeiger-
sinn etwa um eine Achteldrehung, bis
er horbar einrastet.

%

L\ | Stromschlaggefahr

Setzen Sie den Deckel fest auf den Schukostecker benutzen.

Behilter; achten Sie darauf, dass der
Griff am Deckel wie abgebildet auf Erdungskontakt nicht beseitigen.

den Behiltergriff zeigt.

Keinen Adapter benutzen.

HINWEIS: Bei korrekter Ausrichtung liegt Kein Verldngerungskabel benutzen.
der Behdlter vollstandig auf der Basis des

Blenders/Standmixers auf. Falls dies nicht der
Fall ist, wiederholen Sie die Schritte | und 2.

Nichtbeachtung dieser Instruktionen
kann zu Tod, Feuer oder Stromschlag
fiihren.




ZUSAMMENBAUEN DES BLENDERS/STANDMIXERS

.\a—\ﬁ

Der Blender/Standmixer muss mit einer
geerdeten Steckdose verbunden werden;
schalten Sie ihn uber die Ein/Aus-Taste (O)
ein. Die Betriebsanzeige blinkt, sobald das
Gerit bereit ist.

Driicken Sie stets die Ein/Aus-Taste (d)),
(Anzeigen blinken nicht mehr) und ziehen
Sie den Netzstecker, bevor Sie den Behilter
von der Basis entfernen.

BEDIENEN DES BLENDERS/STANDMIXERS

Verwenden des Blenders/Standmixers

Vor dem Verwenden

Beachten Sie folgende Hinweise, wenn der
Blender/Standmixer eingeschaltet ist oder
die Anzeige fiir den IMPULS-Modus blinkt:

- Behindern Sie die Klinge nicht (zum Beispiel
durch Hineingreifen oder Anhalten).

- Lassen Sie den Behilterdeckel geschlossen.

Achten Sie vor dem Mixen darauf, dass der
Behilter richtig auf die Basis aufgesetzt wurde
und verriegelt ist.

Der Blender/Standmixer verfiigt tiber vier
Geschwindigkeitsstufen: HACKEN ( 4, ),
MIXEN ( 4 ), PURIEREN (s5=) und
VERFLUSSIGEN ( ). AuBerdem werden
drei speZ|eII(e Funktionen unterstiitzt: HEISSE
SPEISEN (), ZERKLEINERN VON EIS (-8#)
und IMPULS (ruse ).

=~

Geben Sie die Zutaten in den Behilter
und setzen Sie den Deckel fest auf.
Driicken Sie ihn entlang der Oberkante
des Behilters fest an.

Driicken Sie die Ein/Aus-Taste ((I)). Die
Betriebsanzeige blinkt, sobald das Gerit
bereit ist. Driicken Sie anschlieBend die
Taste fiir die gewiinschte Geschwindigkeit,
um den Mixvorgang zu starten. Die weile
Anzeige neben der gewahlten Geschwindig-
keit leuchtet auf. Sie kénnen eine andere
Geschwindigkeitsstufe durch Driicken der
entsprechenden Taste wahlen, ohne zuvor
den Vorgang anzuhalten.




BEDIENEN DES BLENDERS/STANDMIXERS

HINWEIS: Der Blender/Standmixer
funktioniert nur, wenn die Ein/Aus-Taste
((!)), (Betriebs-LED blinkt) gedriickt wurde,
bevor die gewlinschte Geschwindigkeitsstufe
gewihlt wird.

Driicken Sie abschlieBend die Ein/Aus-
Taste ((l)), um den Blender/Standmixer
anzuhalten. Driicken Sie die Ein/Aus-
Taste ((l)) ein zweites Mal, um das
Gerit auszuschalten. Ziehen Sie den
Netzstecker, bevor Sie den Behilter
vom Blender/Standmixer nehmen.

Lol |

Zum Abnehmen des Deckels miissen Sie Heben Sie den Deckel dann seitlich
zuerst den Griffansatz an der Rickseite an, um ihn komplett vom Behalter
anheben, um die Dichtung zu 6ffnen. abzunehmen.

Verwenden der Funktion fiir heiBe Speisen

WICHTIG: Vergewissern Sie sich vor dem Vermengen heiBBer Zutaten oder Fliissigkeiten
— wie Suppen oder SoBen —, dass der Deckel sicher sitzt. Verwenden Sie dabei
ausschlieBlich die Funktion fiir HEISSE SPEISEN (Jc(f).

Achten Sie vor dem Mixen darauf, Geben Sie die Zutaten in den Behdlter,
dass der Behilter richtig auf die setzen Sie den Deckel fest auf; achten
Basis aufgesetzt wurde. Sie darauf, dass der Griff am Deckel wie
abgebildet auf den Behltergriff zeigt.




BEDIENEN DES BLENDERS/STANDMIXERS

Driicken Sie die Ein/Aus-Taste (({ I ) gefolgt von
der Taste fiir HEISSE SPEISEN (_). Die Anzeige
tiber der Taste fiir heiBe Speisen leuchtet auf.
Die Funktion fiir heiBe Speisen beginnt mit
geringer Geschwindigkeit und erhcht diese tiber
einen Zeitraum von 90 Sekunden, damit keine
heiBe Fliissigkeit herausspritzt.

Nach Ablauf der Funktion fiir heiBe Speisen
halt der Blender/Standmixer an. Driicken
Sie zum Ausschalten die Ein/Aus-Taste (d)).
Ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie den
Behilter vom Blender/Standmixer nehmen.

Verwenden der Funktion zum Zerkleinern von Eis

Ihr Blender/Standmixer verfiigt tiber eine Funktion zum ZERKLEINERN VON EIS ( 8=). Ist diese
Funktion gewiahlt, lauft die Klinge 30 Sekunden lang immer wieder kurzzeitig mit der optimalen
Geschwindigkeit zum Zerkleinern von Eis und anderen Zutaten an.

Achten Sie vor dem Mixen darauf, dass der
Behdlter richtig auf die Basis aufgesetzt wurde.

Fiillen Sie die Zutaten in den Behalter und
verschlieBen Sie ihn sorgfaltig mit dem Deckel.
Sie koénnen die Hilfte der Eiswiirfel aus einem
Eiswiirfelbehalter gleichzeitig zerkleinern.

Driicken Sie die Ein/Aus-Taste (d)) und
anschlieBend ZERKLEINERN VON EIS ( -8*).
Die Dauer fiir das ZERKLEINERN VON EIS
ist fest voreingestellt.

Nach Ablauf der Dauer hilt der Blender/
Standmixer an. Driicken Sie zum Ausschalten
die Ein/Aus-Taste (d)). Ziehen Sie den
Netzstecker, bevor Sie den Behilter vom
Blender/Standmixer nehmen.

TIPP: Eis kann in Mengen eines normalen Eiswiirfelbehilters (etwa 6 bis 7 normale Eiswiirfel) gleichzeitig
verarbeitet werden. Sie kénnen den Vorgang beschleunigen, indem Sie das Eis bei ausgeschaltetem Motor
hin und wieder riihren. Die Funktion zum ZERKLEINERN VON EIS ( -8=) wurde so entwickelt, dass Sie
Eis ohne Hinzufiigen von Fliissigkeiten zerhacken und zerkleinern kénnen.



BEDIENEN DES BLENDERS/STANDMIXERS

Verwenden der Impuls-Funktion

Ihr Blender/Standmixer verfiigt liber eine IMPULS-Funktion (rus), die auf jeder
Geschwmdlgkeltsstufe eingesetzt werden kann.

Achten Sie vor dem Mixen darauf,
dass der Behilter richtig auf die Basis
aufgesetzt wurde.

Fillen Sie die Zutaten in den Behilter
und verschlieBen Sie ihn sorgfiltig mit
dem Deckel.

HINWEIS: Der IMPULSMODUS kann nicht zeitgleich mit der Funktion fiir HEISSE
SPEISEN (w) oder der Funktion zum ZERKLEINERN VON EIS (.8#) eingesetzt werden.

Driicken Sie die Ein/Aus-Taste (O)
und anschlieBend IMPULS (e ).
Die Anzeige liber der Impuls-Taste
und den vier Tasten fiir die
Geschwindigkeitsstufen beginnt zu
blinken, da nun fiir alle vier Stufen der
IMPULSMODUS (7 ) aktiviert ist.

Driicken Sie abschlieBend zum Ausschalten
die Ein/Aus-Taste ((I)) Ziehen Sie den
Netzstecker, bevor Sie den Behalter vom
Blender/Standmixer nehmen.

Halten Sie die Geschwindigkeitstaste fiir
die gewiinschte Dauer gedriickt. Die
Anzeigen der gewahlten Geschwindig-
keitstaste und fiir den PULSMODUS
leuchten wahrend des gepulsten Mix-
vorgangs. Der Mixvorgang endet beim
Loslassen der IMPULS-Taste; die IMPULS-
Anzeige blinkt. Um erneut bei derselben
oder einer anderen Geschwindigkeit

im PULSMODUS zu mixen, halten Sie
einfach die gewlinschte Taste gedriickt.




BEDIENEN DES BLENDERS/STANDMIXERS

Verwenden des Zutateneinsatzes im Mixerkrug sowie des Sanftanlaufs

¢ Der Zutateneinsatz des Mixerkruges kann
zum Messen und Einfiillen von Zutaten
verwendet werden. Entfernen Sie den
Einsatz und fiillen Sie Zutaten ein, wenn
eine der Geschwindigkeitsstufen HACKEN
oder MIXEN verwendet wird. Wenn

Sie eine hohere Geschwindigkeitsstufe
verwenden, der Behailter sehr voll ist
oder heiBe Zutaten zum Einsatz kommen,
halten Sie den Blender/Standmixer an,
bevor Sie Zutaten einfillen.

Die “Soft Start“-Mixerfunktion aktiviert

den Blender/Standmixer bei niedrigen

Umdrehungszahlen, um die Zutaten zur
Klinge hin zu ziehen und beschleunigt dann
schnell auf die gewihlte Geschwindigkeit.
Der Sanftanlauf wird nur aktiviert, wenn

eine Geschwindigkeit allein gewahlt wird.

In Verbindung mit dem IMPULS-Modus ( ruse )
oder dem Modus zum ZERKLEINERN VON
EIS (-g#) funktioniert der Sanftanlauf nicht.

WICHTIG: Vergewissern Sie sich vor dem
Vermengen heiBer Zutaten oder Fliissigkeiten,
dass der Deckel vollstindig geschlossen ist.
Verwenden Sie dabei ausschlieBlich die

Funktion fiir HEISSE SPEISEN (JD(S .

Auswaibhlen der richtigen Geschwindigkeit

Geschwindigkeit | Speise
Suppe
i HeiBe SoBen
(FleischsoBe,
HEISSE SPEISEN | WeiBe SoBe)
HeiBgetrinke
Zerkleinertes Obst Fleischsalat fiir Pesto Pikante
4 Zerkleinertes Gemiise  Sandwich-Fiillungen  pjpg Garnierung
ZERHACKEN Kalte Obst- oder Sweet-Crumb-
GemiisesoBe Garnierung
% Fruchtsaft aus Bratensaft Pfannkuchenteig Weicher Ricotta-
gefrorenem Konzentrat Waffelteig oder Hiittenkdse
MIXEN Salatdressing
Haferbrei Pirierte Friichte/
Babynahrung
Piriertes Fleisch,
= Fleisch fiir !
PURIEREN Babynahrung
Piriertes Gemiise/
Gemiise fiir
Babynahrung
5‘ Gemischtes Eisgetrank  Luftige Gelatine Geriebener
Getrink auf Basis von  fur Obstkuchen/ Hartkise
VERFLUSSIGEN gefrorenem Joghurt Nachspeisen
Fruchtgetrink (dinn)  Kése-/Quarkkuchen
Milcheisgetrink Mousse
Sorbetgetrank
ZerstoBenes Eis Fein gehackte Gefrorene, gehackte
g frische Friichte Friichte (leicht
ZERKLEINERN Fein gehacktes antauen lassen, bis
VON EIS frisches Gemiise eine Messerspitze
eindringen kann)
o Zerkleinertes Obst Fleischsalat fiir Pikante Garnierung
Zerkleinertes Gemiise  Sandwich-Fiillungen  syeet-Crumb-
PULS Garnierung




* Wenn Sie Getranke mit Eis zubereiten,
konnen Sie nach dem ZERKLEINERN
VON EIS (-8#) die Funktion zum
VERFLUSSIGEN ( &) verwenden,
um eine glattere Mischung zu erzielen.

* Eiswiirfel direkt aus dem Kiihlschrank
lassen sich besser zerkleinern als bereits
angeschmolzenes Eis.

* Kleinere Eiswiirfel kénnen schneller zer-
hackt oder zerkleinert werden als groBe.

* Fiir viele Zutatenmischungen sollten Sie
mit der Geschwindigkeit HACKEN ( 4, )
beginnen, um die Zutaten griindlich zu

TIPPS FUR TOLLE ERGEBNISSE

vermengen. Wihlen Sie dann gegebenenfalls
eine héhere Geschwindigkeit.

Entfernen Sie bei Bedarf den Zutateneinsatz
in der Mitte des Behalterdeckels und fiillen
Sie Flussigkeiten oder Eiswiirfel ein, wenn
eine der Geschwindigkeitsstufen HACKEN
(4) oder MIXEN ( 4 ) verwendet wird.
Halten Sie den Blender/Standmixer an,
bevor Sie Kiichengerite im Behilter
verwenden. Vermengen Sie Zutaten nur
dann mit einem Kiichenutensil, wenn der
Blender/Standmixer ausgeschaltet ist.
Verwenden Sie niemals Kiichenutensilien
im Behalter, wenn der Motor lauft.

Hilfreiche Tipps...

Aromatisierte Gelatine auflésen: Gie3en
Sie kochendes Wasser in den Behdlter und
fiigen Sie die Gelatine hinzu. Mix(en Sie mit der
Funktion fiir HEISSE SPEISEN () etwa 10 bis
30 Sekunden lang, bis die Gelatine aufgel6st
ist. Fiigen Sie dann weitere Zutaten hinzu.

Herstellen von Plitzchen-, Cracker- oder
Semmelbroseln: ReiBen Sie Plitzchen,
Cracker oder Brot in Stiicke mit etwa 4 cm
Durchmesser. Geben Sie die Kekse in den
Behilter. Setzen Sie den Deckel auf und mixen
Sie im IMPULS-Modus (). Jeder Impuls sollte
etwa 3 Sekunden dauern. Mixen Sie solange,
bis die gewiinschte Konsistenz erreicht ist.

Herstellen von feinen Streuseln fiir
Geback und Desserts: Reiflen Sie
Platzchen, Cracker oder Brot in Stiicke mit
etwa 4 cm Durchmesser und geben Sie sie
in den Behilter. Setzen Sie den Deckel auf
den Behilter und mixen Sie im IMPULS-
Modus (ruse ) etwa 20 bis 30 Sekunden,

bis die gewiinschte Konsistenz erreicht ist.

Obst und Gemiise zerkleinern: Geben
Sie 475 ml Obst- oder Gemiisestiicke in
den Behilter. Setzen Sie den Deckel auf den
Behilter und mixen Sie im IMPULS-Modus
(7use) auf Stufe VERFLUSSIGEN ( ). Jeder
Puls sollte etwa 2 bis 3 Sekunden dauern.
Mixen Sie solange, bis die gewiinschte
Konsistenz erreicht ist.

Obst pirieren: Geben Sie 475 ml gekochtes
oder Dosenobst in den Behilter. Fiigen Sie

2 bis 4 Essloffel (30 bis 60 ml) Fruchtsaft oder
Wasser pro 240 ml Obst hinzu. Setzen Sie
den Deckel auf den Behilter, und mixen Sie

5 bis 10 Sekunden lang auf PURIEREN (s=-).

Gemiise pirieren: Geben Sie 475 mL
gekochtes oder Dosengemiise in den
Behdlter. Fligen Sie 2 bis 4 Essloffel (30 bis

60 ml) Briihe, Wasser oder Milch pro 240 ml
Gemiise hinzu. Setzen Sie den Deckel auf den

Behalter, und mixen Sie 10 bis 20 Sekunden
lang auf PURIEREN (s=).

Fleisch piirieren: Geben Sie gekochtes,
gewiirfeltes zartes Fleisch in den Behilter.
Fiigen Sie 3 bis 4 Essloffel (45 bis 60 ml)
Briihe, Wasser oder Milch pro 240 ml
Fleisch hinzu. Setzen Sie den Deckel auf den
Behilter und mixen Sie alles 10 Sekunden
lang auf Stufe HACKEN ( 4, ). Halten Sie
den Blender/ Standmixer an und kratzen Sie
den Speisebrei von der Behilterinnenseite
ab. Setzen Sie den Deckel auf den Behilter
und mixen Sie auf Stufe PURIEREN (x=-)
fur weitere 10 bis 20 Sekunden.

Klumpen aus der FleischsoB3e entfernen:
Wenn eine Sauce oder Fleischbriihe klumpt,
geben Sie diese in den Mixerbehilter. Setzen
Sie den Deckel auf den Behilter, und mixen
Sie alles etwa 5 bis 10 Sekunden lang auf
Stufe MIXEN ( 4 ) glatt.

Mehl und Fliissigkeit fiir Verdickungen
kombinieren: Geben Sie das Mehl und

die Fliissigkeit in den Behilter. Setzen Sie
den Deckel auf den Behilter, und mixen Sie
alles etwa 5 bis 10 Sekunden lang auf Stufe
MIXEN ( 4 ) glatt.

WeiBle SoBBe zubereiten: Geben Sie Milch,
Mehl und gegebenenfalls Salz in den Behalter.
Setzen Sie den Deckel auf den Behélter, und
mixen Sie alles etwa 5 bis 10 Sekunden lang
auf Stufe MIXEN ( ¢ ) gut durch. GieBen Sie
die Mischung in den Kochtopf und kochen Sie
sie wie gewohnlich.

Herstellen von Smoothies: Geben Sie
Flussigkeiten und gefrorene Zutaten zuerst in
den Behilter; weitere Zutaten kommen oben
auf. Setzen Sie den Deckel auf den Behilter
und mixen Sie 10 bis |5 Sekunden mit der
Funktion zum ZERKLEINERN VON EIS (-g#)
sowie anschlieBend 10 bis |15 Sekunden auf
Stufe VERFLUSSIGEN ( &-).
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Pfannkuchen- oder Waffelriihrteig Kase reiben: Schneiden Sie sehr kalten
(Fertigteig) zubereiten: Geben Sie die Kéase in 1,5 cm groB3e Wiirfel. Geben Sie
Backmischung und die anderen Zutaten in bis zu 120 ml Kase in den Behdlter. Setzen
den Behilter. Setzen Sie den Deckel auf Sie die Abdeckung auf den Behélter, und

und mixen Sie auf Stufe MIXEN ( 4 ) fiir mixen Sie 5 bis 10 Sekunden lang auf Stufe
etwa |0 bis 20 Sekunden, bis die Zutaten VERFLUSSIGEN ( &*). Erwirmen Sie harten
grindlich vermischt sind. Halten Sie den Kése, z. B. Parmesan, auf Zimmertemperatur,
Blender/Standmixer an und kratzen Sie und mixen Sie ihn dann 10 bis 15 Sekunden
gegebenenfa"s den Te|g ab. Iang auf Stufe VERFLUSSIGEN ( 5~ )

PFLEGE UND REINIGUNG

Der Mixerkrug kann auf der Basis oder einzeln gereinigt werden.

* Reinigen Sie den Blender/Standmixer nach jedem Gebrauch griindlich.
* Tauchen Sie die Basis oder Netzleitung nicht ins Wasser.

* Verwenden Sie keine Scheuermittel oder Scheuerpads.

So reinigen Sie Basis, Bedienelemente, So reinigen Sie den Behilter auf der
Zuleitung, Deckel und Zutateneinsatz Basis: Nehmen Sie den Behélter von der
des Blenders/Standmixers: Ziehen Sie Basis, fiillen Sie ihn bis zur Halfte mit warmem
vor dem Reinigen den Netzstecker. Reiben (nicht heiBem) Wasser und geben Sie einen
Sie alle Komponenten mit einem warmen, oder zwei Tropfen Geschirrsplilmittel hinzu.
feuchten Lappen ab und wischen Sie mit Setzen Sie den Deckel auf den Behlter.
einem feuchten Tuch nach, bevor Sie ein Verbinden Sie den Behilter mit der Basis.
weiches Tuch zum Trocknen verwenden. Driicken Sie die Taste HACKEN und lassen

Sie den Blender/Standmixer etwa 5 bis
10 Sekunden auf dieser Stufe laufen. Nehmen
Sie den Behilter von der Basis und spiilen ihn

mit warmem Wasser aus.
—\ WICHTIG: Reinigen Sie den Deckel und
den Zutateneinsatz am besten von Hand.

So reinigen Sie den Behilter einzeln:
Stellen Sie den Behilter mit der Offnung
nach unten in die Geschirrspiilmaschine.

Spiilen Sie ihn alternativ von Hand in

Seifenwasser. Spiilen Sie ihn dann aus
und trocknen ihn ab.




PROBLEMBEHEBUNG

WICHTIG: Der BIender/Standmlxer arbeitet nur, wenn vor dem Auswahlen einer Geschwindigkeitsstufe
die Ein/Aus-Taste (O) gedriickt wurde.

Der Blender/Standmixer reagiert nicht, wenn eine Einstellung gewahlt wird

Priifen Sie, ob das Netzkabel des Blenders/
Standmixers in eine geerdete Steckdose
eingesteckt ist. Ist dies der Fall, driicken
Sie die Ein/Aus-Taste (O) und ziehen Sie
den Netzstecker. Stecken Sie den Stecker
wieder in dieselbe Steckdose driicken Sie
die Ein/Aus-Taste (O) Wenn der Blender/
Standmixer noch immer nicht funktioniert,
priifen Sie die Sicherung des Stromkreises,
mit dem der Blender/Standmixer verbunden ist,
um sicherzugehen, dass Strom flieft.

Wenn der Blender/Standmixer mit dem Netz
verbunden ist, aber beim Driicken der Ein/Aus-
Taste (d)) nicht anlauft, sondern stattdessen alle
Anzeigen blinken, ist der Motor mogllcherwelse
gesperrt. Driicken Sie die Ein/Aus-Taste (O)
und ziehen Sie den Netzstecker. Verbinden

Sie die Zuleitung wieder mit der Steckdose;
driicken Sie die Ein/Aus-Taste (()) und dann

die gewlinschte Geschwindigkeitsstufe.

Wenn der Blender/Standmixer mit dem Netz
verbunden ist, aber nicht anliuft, sondern
stattdessen alle Anzeigen abwechselnd blinken,
klemmt méglicherweise eine Taste. Driicken

Sie zum Ausschalten des Blenders/Stand-

mixers die Ein/Aus-Taste ((!)) und ziehen Sie
den Netzstecker. Verbinden Sie die Zuleitung
wieder mit der Steckdose driicken Sie die
Ein/Aus-Taste (O) um beim Wiedereinschalten
die klemmende Taste freizugeben.

Moglicherweise ist der Blender/Standmixer
(iberlastet. Wenn der Blender/Standmixer
Uiberlastet ist (zum Beispiel beim Mixen schwerer
Zutaten), schaltet er sich selbsttitig ab, um Schiden
am Motor zu verhindern. Driicken Sie zum
Zuriicksetzen des Blenders/Standmixers die Ein/
Aus-Taste ((b) und ziehen Sie den Netzstecker.
Nehmen Sie den Behilter von der Basis und teilen
Sie den Inhalt in kleinere Portionen auf. Sie kénnen
auch Flissigkeit hinzugeben, um so moglicherweise
den Blender/Standmixer zu entlasten.

Méglicherweise ist der Blender/Standmixer
blockiert. Ist er blockiert, wird der Motor des
Blenders/Standmixers angehalten, um Schiden
zu vermeiden. Driicken Sie zum Zuriicksetzen
des Blenders/Standmixers die Ein/Aus-Taste ((b)
und ziehen Sie den Netzstecker. Nehmen Sie
den Behilter von der Basis und entfernen oder
zerkleinern Sie den Inhalt unten im Behilter mit

Alle Anzeigen blinken gleichzeitig. einem Schaber; um die Klingen wieder freizugeben.

Wenn die hier genannten Schritte die Storung nicht beseitigen, wenden Sie sich an eine Kundendienststelle
(siehe ,,Garantie und Kundendienst").



GARANTIE UND KUNDENDIENST

Garantie fur den KitchenAid-Blender/Standmixer

Garantiezeitraum:

KitchenAid erstattet
die Kosten fiir:

KitchenAid ibernimmt
keine Kosten fir:

Europa, Naher Osten

und Afrika:

Fiir Modell 5KSB1585:

Zwei Jahre Komplettgarantie
ab dem Kaufdatum.

Ersatzteile und
Arbeitskosten, um
Materialschiaden
und Fertigungsfehler
zu beheben.

Die Reparatur

muss von einem
anerkannten
KitchenAid-Kunden-
dienstzentrum
vorgenommen
werden.

A. Reparaturen, wenn der
Blender/Standmixer fiir
andere Zwecke als fiir die
normale Speisezubereitung
eingesetzt wurde.

B. Reparaturen von Schéden, die
durch Unfille, Abanderungen,
falsche bzw. Missbrauchliche
Verwendung und Installation
und Betrieb unter Verletzung
der geltenden elektrischen
Vorschriften verursacht
wurden.

KITCHENAID UBERNIMMT KEINERLEI GARANTIE FUR NEBEN-

UND FOLGEKOSTEN.

Wenn Sie Fragen haben oder ein KitchenAid-Kundendienstzentrum suchen, wenden Sie sich
bitte an die folgenden Kontakte.

HINWEIS : Alle Reparatur- und Wartungsarbeiten sollten lokal von einem anerkannten
KitchenAid-Kundendienstzentrum ausgefiihrt werden.

Fiir Deutschland:
Hotline:
Gebiihrenfreie Telefonberatung unter: 0800 5035005
E-Mail-Kontakt
Besuchen Sie www.Kitchenaid.de und klicken Sie unten auf der Seite auf , Kontakt".

Adresse:

KitchenAid Europa, Inc.
Postfach 19

B-2018 ANTWERPEN 11
BELGIEN

Fiir die Schweiz:
Tel: 032475 10 10
Fax: 03247510 19
Postanschrift:
Novissa Haushaltgeriate AG
Bernstrasse 18
CH-2555 BRUGG

www.Kitchenaid.eu
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